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NOTA BIOGRAFICA 

 
Nato a Perugia il 24.10.1938. 
 
Laureato in Scienze Agrarie all'Università di Perugia nel 
1961 
 
Ingenieur Biochimiste del Centre d'Enseignement et de 
Recherche des Industries Alimentaires (CERIA) di 
Bruxelles nel 1964. Ricercatore all'Università di 
California 1967-1969. Professore ordinario di 
Tecnologie Alimentari dal 1974.  
Titolare degli insegnamenti di “Operazioni Unitarie 
della Tecnologia Alimentare” e di “Sistemi di Gestione 
per la Qualità” all’Università Statale di Milano.  
 
Ha avuto responsabilità  di  coordinamento  in  progetti  
di  ricerca  nazionali ed europei.  
 
Ha ricevuto il Premio Villa S. Giovanni per la ricerca 
(1975), il Grappolo d’oro dell’Associazione Enologi 
(1997), il Premio Invernizzi per le Scienze Alimentari, 
(2000) e il premio dell’Accademia dei Georgofili di 
Firenze per i contributi innovativi nel settore dell’olio 
di oliva, 2009.  
 
E' stato fondatore e primo Direttore del Dipartimento 
di Scienze e Tecnologie Alimentari e Microbiologiche 
dell'Università di Milano (DISTAM). Fondatore e primo 
Presidente dell'Associazione Italiana di Tecnologia 
Alimentare (AITA). Rappresentante dell'Italia nella 
International Union of Food Science and Technology 
(IUFoST) e nell'International Life Science Institute 
(ILSI). Vicepresidente della European Society of 
Agricultural and Food Ethics (EurSafe).  
 
E' Emerito dell’Accademia dei Georgofili e Presidente 
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CONTATTI  

 
Prof. Claudio Peri 

 

 

 

 

 

Incaricato del Centro Studi per la Qualità 
dell’Accademia.  
 
Attualmente si occupa di progettazione, formazione ed 
avvio di Communities of Practice multidisciplinari e 
multisettoriali in diversi ambiti territoriali nazionali. 
 
 

PUBBLICAZIONI PRINCIPALI 

 

Autore di circa 350 lavori scientifici e 20 testi su temi 

riguardanti le operazioni unitarie della tecnologia 

alimentare, la qualità degli alimenti, i sistemi di 

gestione per la qualità, la sicurezza e la tracciabilità 

dei prodotti alimentari. 

 

 

 

 

  

 


