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INFORMAZIONI PERSONALI (NON INSERIRE INDIRIZZO PRIVATO E TELEFONO FISSO O CELLULARE) 

COGNOME SPINARDI 

NOME ANNA 

DATA DI NASCITA 07.03.1960 
 
 
 
TITOLI 
 
TITOLO DI STUDIO 
(indicare la Laurea conseguita inserendo titolo, Ateneo, data di conseguimento, ecc.) 

 

Laurea in Scienze Agrarie conseguita il 18 marzo 1992 presso l’Università degli Studi di Milano. Titolo 
della tesi: “Regolazione della attività della H+-ATPasi da parte del complesso Calcio-Calmodulina.” 

Votazione:110/110. 

 

 
 
TITOLO DI DOTTORE DI RICERCA O EQUIVALENTI, OVVERO, PER I SETTORI INTERESSATI, DEL DIPLOMA 
DI SPECIALIZZAZIONE MEDICA O EQUIVALENTE, CONSEGUITO IN ITALIA O ALL'ESTERO 
(inserire titolo, ente, data di conseguimento, ecc.) 

 

Titolo di Dottore di ricerca in Biologia Vegetale e Produttività della Pianta Coltivata, conseguito il 24 
luglio 1996 presso il Dipartimento di Fisiologia delle Piante Coltivate e Chimica Agraria (DIFCA), 
Università degli Studi di Milano. Titolo della ricerca: “La germinazione del seme: relazione tra 
attivazione delle funzioni di membrana e riattivazione metabolica”. 

 
 

 
 



ALTRI TITOLI CONSEGUITI 
(inserire titolo, ente, data di conseguimento, ecc.) 

 

Abilitazione scientifica nazionale 

31.03.2017 Idoneità al ruolo di Professore Associato settore concorsuale: 07/B2, Scienze e Tecnologie 
dei Sistemi Arborei e Forestali. 

 
 

 
 
 
ATTIVITÀ DIDATTICA 
 
INSEGNAMENTI E MODULI 
(inserire anno accademico, corso laurea, numero di ore frontali, eventuale CFU) 

 

CORSI UNIVERSITARI presso l’Università degli Studi di Milano 

PROFESSORE AGGREGATO dell’insegnamento 

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE 

MODULO 1: biologia generale (36 ore) 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26) 

FACOLTA’ DI AGRARIA 

Settore AGR/03 – Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree 

Anni accademici: 2006/2007, 2007/2008. 

 

PROFESSORE AGGREGATO dell’insegnamento 

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE 

MODULO 1: biologia generale (28 ore) 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26) 

FACOLTA’ DI AGRARIA 

Settore AGR/03 – Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree 

Anni accademici: 2008/2009, 2009/2010. 

 

AFFIDAMENTO dell’insegnamento 

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE 



MODULO 2: citologia (24 ore) 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26) 

FACOLTA’ DI AGRARIA 

Settore AGR/13 – Chimica Agraria 

Anni accademici: 2008/2009. 

 

PROFESSORE AGGREGATO dell’insegnamento 

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE 

MODULO 2: citologia (24 ore) 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26) 

FACOLTA’ DI AGRARIA 

Settore AGR/13 – Chimica Agraria 

Anni accademici: 2009/2010. 

 

PROFESSORE AGGREGATO dell’insegnamento 

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE (52 ore) 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26) 

FACOLTA’ DI AGRARIA 

Settore AGR/03 – Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree 

Anni accademici: dal 2010/2011 al 2014/2015. 

 

COMPITO DIDATTICO dell’insegnamento 

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE (52 ore) 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26) 

FACOLTA’ DI AGRARIA 

Settore AGR/03 – Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree 

Anni accademici: dal 2015/2016 al 2016/2017. 

 



COMPITO DIDATTICO dell’insegnamento 

ECOLOGIA AGRARIA E SISTEMI COLTURALI, Unità didattica: 2 (COLTIVAZIONI ARBOREE) (40 ore) 

CORSO DI LAUREA IN AGROTECNOLOGIE PER L'AMBIENTE E IL TERRITORIO (Classe L-25) 

FACOLTA’ DI AGRARIA 

Settore AGR/03 – Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree 

Anni accademici: dal 2017/2018 ad oggi. 

 

COMPITO DIDATTICO dell’insegnamento 

ALIMENTI DI ORIGINE VEGETALE E ANIMALE, modulo1: ALIMENTI DI ORIGINE VEGETALE (40 ore) 

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26) 

FACOLTA’ DI AGRARIA 

Settore AGR/03 – Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree 

Anni accademici: dal 2017/2018 ad oggi. 
 
 

 
 
 
ATTIVITÀ DI DIDATTICA INTEGRATIVA E DI SERVIZIO AGLI STUDENTI 
 
ATTIVITÀ DI RELATORE DI ELABORATI DI LAUREA, DI TESI DI LAUREA MAGISTRALE, DI TESI DI DOTTORATO 
E DI TESI DI SPECIALIZZAZIONE 
(inserire anno accademico, ateneo, corso laurea, ecc.) 

 

RELATORE TESI DI LAUREA e DOTTORATO presso l’Università degli Studi di Milano 

2021: BACCICHET IRINA – CdS: Dottorato in AGRICOLTURA, AMBIENTE E BIOENERGIA, XXXIII ciclo – 
“GENOMIC APPROACHES AND PHENOTYPIC ANALYSES FOR IMPROVING THE SELECTION OF FRUIT 
QUALITY TRAITS IN PEACH [PRUNUS PERSICA L. (BATSCH.)] AND APRICOT”, A.A. 2020/21 

2020: COLOMBINI MATTEO - CdS: PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE E DEI SISTEMI DEL VERDE 
(CLASSE L-25) – “EFFETTO DI ATTIVATORI DI RISPOSTE DI DIFESA INDUCIBILI SU ALCUNI COMPOSTI 
ANTIOSSIDANTI DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (VACCINUM CORIMBOSUM L.)”, A.A. 2019/20. 

2020: VUILLERMOZ JOEL – CdS: SCIENZE DELLA PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE (CLASSE LM-
69) – “ANALISI DEL CONTENUTO DI ACIDI ORGANICI IN FRUTTI DI ACCESSIONI DI ALBICOCCO (PRUNUS 
ARMENIACA L.)”, A.A. 2018/19 

2020: FLORIDI PAOLO – CdS: SCIENZE DELLA PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE (CLASSE LM-69) 
– “VARIABILITA' DEL CONTENUTO DI ACIDI ORGANICI IN FRUTTI DI PESCO PRUNUS PERSICA (L.) 
BATSCH”, A.A. 2018/19 

2018: MANZATA MICHELE – CdS: AGROTECNOLOGIE PER L'AMBIENTE E IL TERRITORIO (CLASSE L-25) – 
“STUDIO DI DIVERSE METODICHE DI STERILIZZAZIONE DEL MATERIALE VEGETALE E VALUTAZIONE DELLA 
RISPOSTA ALLE CITOCHININE PER LA PROPAGAZIONE IN VITRO DI CLONI DA LEGNO DI SORBO E PERO”, 
A.A. 2017/18 



2018: MARETTI SIMONE – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE AGRARIE (CLASSE L-25) – “PROVE DI 
PROPAGAZIONE IN VITRO DI CLONI DA LEGNO DI SORBUS DOMESTICA, SORBUS TORMINALIS E PYRUS 
COMMUNIS”, A.A. 2017/18 

2016: BRESSI GIULIA BENEDETTA – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) - 
“STUDIO DELLE CARATTERISTICHE QUALITATIVE DI MELONE (CUCUMIS MELO L.) QUARTA GAMMA 
DURANTE LA SHELF-LIFE”, A.A. 2014/15 

2014: BENINI MAURO – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) – “EFFETTI DI 
TRATTAMENTO CON CHITOSANO SU ALCUNI COMPOSTI ANTIOSSIDANTI DI MIRTILLO GIGANTE 
AMERICANO (VACCINIUM CORYMBOSUM L.)”, A.A. 2012/13 

2013: GARAVELLI ANDREA – CdS: SCIENZE DELLA PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE (CLASSE 
LM-69) – “EFFETTO DEL BENZOTIADIAZOLO SULL'OSSIDAZIONE E RICICLO DELL'ACIDO ASCORBICO IN 
VACCINIUM CORYMBOSUM”, A.A. 2012/13 

2013: TETTAMANTI DAVIDE – CdS: PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE E DEI SISTEMI DEL VERDE 
(CLASSE L-25) – “EFFETTO DI TRATTAMENTI CON CHITOSANO IN COMBINAZIONE CON DIFFERENTI 
ATMOSFERE DURANTE LA CONSERVAZIONE DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (VACCINIUM CORYMBOSUM 
L.)”, A.A. 2012/13 

2012: BONIARDI MARTINA – CdS: PRODUZIONE VEGETALE – “MESSA A PUNTO DI UN PROTOCOLLO 
ANALITICO DEL POTERE ANTIOSSIDANTE DI ESTRATTI DI MIRTILLO (VACCINIUM CORYMBOSUM L.) ED 
APPLICAZIONE A DUE CASI DI STUDIO”, A.A. 2011/12 

2012: BERTOLDI IRENE – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) – “EFFETTO 
DI DIFFERENTI CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE SUL CONTENUTO DI ACIDO ASCORBICO IN MELE 'GOLDEN 
DELICIOUS' E 'STARK DELICIOUS'”, A.A. 2011/12 

2012: TURTULA VALERIA – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) – 
“FLAVONOIDI E PROFILO ANTOCIANICO IN DUE CULTIVAR DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (VACCINUM 
CORYMBOSUM, L.) CONSERVATE IN DIVERSE CONDIZIONI DI ATMOSFERA CONTROLLATA”, A.A. 2010/11 

2011: DEVECCHI ANDREA – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) – “ANALISI 
DEL CONTENUTO DI ACIDO ASCORBICO E DEL GRADO DI SENESCENZA IN MIRTILLO GIGANTE AMERICANO 
(VACCINIUM CORYMBOSUM, L.) DURANTE LA CONSERVAZIONE”, A.A. 2010/11 

2011: CORTIANA ITALO – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI - “EFFETTO DI ATTIVATORI DI 
RISPOSTE DI DIFESA INDUCIBILI SUL CONTENUTO DI COMPOSTI BIOATTIVI IN VACCINIUM CORYMBOSUM, 
L.”, A.A. 2010/11 

2010: BULGARI ROBERTA – CdS: SCIENZE AGRARIE – “STUDIO DELL'EVOLUZIONE DI SOSTANZE 
ANTIOSSIDANTI NEL CORSO DELLA MATURAZIONE DI TRE CULTIVAR DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO 
(V. CORYMBOSUM, L.)”, A.A. 2008/09 

2009: DRAGIC IVAN – CdS: QUALITA' E SICUREZZA DELL'ALIMENTAZIONE UMANA – “ANALISI BIOCHIMICA E 
MOLECOLARE DI SISTEMI ANTIOSSIDANTI IN SPINACIO PER IV GAMMA”, A.A. 2008/09 

2009: COSTANTINI LORENZO – CdS: SCIENZE DELLA PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE – 
“EFFETTO DELLE MODALITÀ DI CONSERVAZIONE SU SOSTANZE ANTIOSSIDANTI IN MIRTILLO GIGANTE 
AMERICANO (VACCINIUM CORYMBOSUM L.)”, A.A. 2007/08 

2008: CAMPOREALE GIUSEPPE – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE – 
“CARATTERIZZAZIONE DEL PROFILO ANTOCIANICO IN MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (VACCINIUM 
CORYMBOSUM, L.) CV 'BRIGITTA'” , A.A. 2007/08 



2007: ORTOGNI ANGELA – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE AGRARIE – “EVOLUZIONE DI PARAMETRI 
FISIOLOGICI E QUALITATIVI DURANTE LA MATURAZIONE DI MELE E LORO VALUTAZIONE MEDIANTE 
SPETTROSCOPIA VIS-NIR”, A.A. 2006/07 

2007: CAGGEGI ALFIO – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE – “CARATTERIZZAZIONE DEL 
PROFILO ANTOCIANICO DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (V. CORYMBOSUM, L.) CV. DUKE”, A.A. 
2006/07 

2007: COCETTA GIACOMO – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI – “EFFETTO DEI TRATTAMENTI IN 
POSTRACCOLTA CON 1-METILCICLOPROPENE SULL'ATTIVITA' ANTIOSSIDANTE IN PERE INVERNALI (PYRUS 
MALUS L. CV 'PASSA CRASSANA')”, A.A. 2006/07 

2007: GIOVENZANA VALENTINA – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI - “STUDIO DI COMPONENTI 
DELLA PARETE CELLULARE DEL MESOCARPO IN PERE (PYRUS COMMUNIS L.) CV 'PASSACRASSANA' 
CONSERVATE A DIFFERENTI TEMPERATURE E TRATTATE CON 1-METILCICLOPROPENE”, A.A. 2005/06 

2007: BRUGNOLI ELENA – CdS: SCIENZE ALIMENTARI – “VALUTAZIONE DELLE SOSTANZE NUTRACEUTICHE 
NEL CORSO DELLA MATURAZIONE DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (V. CORYMBOSUM, L.) MEDIANTE 
METODI TRADIZIONALI E SPETTROSCOPIA NIR”, A.A. 2005/06 

2005: LANDONI ERICA – CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI – “IL CONTENUTO DI ACIDO 
ASCORBICO IN FRUTTI DI PESCO [PRUNUS PERSICA L.(BATSCH)] A DIVERSA TIPOLOGIA DI POLPA ED 
EVOLUZIONE DELLA MATURAZIONE”, A.A. 2004/05 
 

2019: Partecipazione al gruppo proponente ed alle attività del laboratorio REE “FRU-BQE” (FRUit 
Breeding and Quality Experience). 

 
 
 
ATTIVITÀ DI TUTORATO DEGLI STUDENTI DI CORSI DI LAUREA E DI LAUREA MAGISTRALE E DI TUTORATO  
DI DOTTORANDI DI RICERCA 
(inserire anno accademico, corso laurea, ecc.) 

 

2018-2020: BACCICHET IRINA – Dottorato in AGRICOLTURA, AMBIENTE E BIOENERGIA, XXXIII ciclo – 
“GENOMIC APPROACHES AND PHENOTYPIC ANALYSES FOR IMPROVING THE SELECTION OF FRUIT 
QUALITY TRAITS IN PEACH [PRUNUS PERSICA L. (BATSCH.)] AND APRICOT”. Tutor. 

2009-2011: GIACOMO COCETTA – Dottorato in BIOLOGIA VEGETALE E PRODUTTIVITÀ DELLA PIANTA 
COLTIVATA XXIV ciclo, titolo del lavoro: “CHARACTERIZATION OF BIOACTIVE COMPOUNDS AND QUALITY 
ATTRIBUTES IN VACCINIUM SPP. DURING DEVELOPMENT RIPENING AND STORAGE”: Co-Tutor. 
 
Svolge il servizio di tutoraggio per supporto agli studenti del CORSO DI LAUREA IN AGROTECNOLOGIE 
PER L'AMBIENTE E IL TERRITORIO (Classe L-25) a partire dall’ a.a. 2019/2020 ad oggi. 

 
 
SEMINARI 
(inserire titolo del seminario, luogo, data, ecc.) 
 

 
 
 
 

ATTIVITÀ DI RICERCA SCIENTIFICA 
 
PUBBLICAZIONI SCIENTIFICHE   
(per ciascuna pubblicazione indicare: nomi degli autori, titolo completo, casa editrice, data e luogo di pubblicazione, 
codice ISBN, ISSN, DOI o altro equivalente) 



 

INDICI BIBLIOMETRICI (fonte Scopus, data: 21 giugno 2021) 

Scopus Author Identifier: 23036532900 

Numero di Pubblicazioni: 40 

H-Index (escluse autocitazioni): 16 

https://orcid.org/0000-0001-6071-314X 

Numero di citazioni: 841 

 

 

RIVISTE INTERNAZIONALI (Indicizzate Scopus) 

1. Spinardi, A., Beghi, R., Cocetta, G. and Mignani, I. (2021). Postharvest chitosan treatment on 
blueberry (Vaccinium corymbosum) quality during long-term cold storage. Acta Horticulturae 1311: 61-
68. doi: 10.17660/ActaHortic.2021.1311.8. 

2. Spinardi, A., Beghi, R., Sambo, F., Longoni, S. and Valenti, L. (2021). Evaluation of different 
analytical methods to determine grape organic acids. Acta Horticulturae 1311: 69-74. doi: 
10.17660/ActaHortic.2021.1311.9. 

3. Baccichet, I., Chiozzotto, R., Bassi, D., Gardana, C., Cirilli, M., Spinardi, A. (2021). 
Characterization of fruit quality traits for organic acids content and profile in a large peach 
germplasm collection. Scientia Horticulturae 278: 109865, doi: 10.1016/j.scienta.2020.109865. 

4. Cirilli, M., Baccichet, I., Chiozzotto, R., Spinardi, A., Bassi, D. (2020). Organic acids content in fruit 
flesh and skin from a large apricot collection. Acta Horticulturae, 1290: 197-200 , doi: 
10.17660/ActaHortic.2020.1290.34. 

5. Spinardi, A., Cola, G., Gardana, C. S., Mignani, I. (2019). Variation of anthocyanins content and 
profile throughout fruit development and ripening of highbush blueberry cultivars grown at two 
different altitudes. Frontiers in Plant Science, 10: 1045, doi: 10.3389/fpls.2019.01045. 

6. Spadafora, N. D., Cocetta, G., Cavaiuolo, M., Bulgari, R., Dhorajiwala, R., Ferrante, A., Rogers, H. 
J., Spinardi, A., Müller, C. T. (2019). A complex interaction between pre-harvest and post-harvest 
factors determines fresh-cut melon quality and aroma. Scientific reports, 9: 2745, doi: 
10.1038/s41598-019-39196-0. 

7. Spinardi, A., Cocetta, G., Martinetti, L., Mignani, I., Ferrante, A. (2018). Quality changes of lamb's 
lettuce during postharvest storage. Acta Horticulturae, 1209: 329-334, doi: 
10.17660/ActaHortic.2018.1209.48. 

8. Cocetta, G., Spadafora, N.D., Cavaiuolo, M., Bulgari, R., Rogers, H.J., Spinardi, A., Müller, C.T., 
Ferrante, A. (2018). Effect of temperature and cut size on the volatile organic compound profile, and 
expression of Chorismate synthase in fresh-cut melon. Acta Horticulturae, 1194: 1175-1180, doi: 
10.17660/ActaHortic.2018.1194.167. 

9. Spinardi, A., Mignani, I. (2018). Ascorbic acid content and senescence in blueberry (Vaccinium 
corymbosum L.) during storage. Advances in Horticultural Science, 32: 335-341, doi: 10.13128/ahs-
22472. 



10. Bulgari, R., Morgutti, S., Cocetta, G., Negrini, N., Farris, S., Calcante, A., Spinardi, A., Ferrari, E., 
Mignani, I., Oberti, R., Ferrante, A. (2017). Evaluation of borage extracts as potential biostimulant 
using a phenomic, agronomic, physiological, and biochemical approach. Frontiers in Plant Science, 8: 
935, doi: 10.3389/fpls.2017.00935. 

11. Cocetta, G., Beghi, R., Mignani, I., Spinardi, A. (2017). Nondestructive apple ripening stage 
determination using the delta absorbance meter at harvest and after storage. HortTechnology, 27: 54-
64, doi: 10.21273/HORTTECH03495-16. 

12. Cocetta, G., Mignani, I., Spinardi, A. (2016). Ascorbic acid content in ‘Passe-Crassane’ winter pear 
as affected by 1-methylcyclopropene during cold storage and shelf life. HortScience, 51: 543-548, doi: 
10.21273/HORTSCI.51.5.543. 

13. Cavaiuolo, M., Cocetta, G., Bulgari, R., Spinardi, A., Ferrante, A. (2015). Identification of 
innovative potential quality markers in rocket and melon fresh-cut produce. Food Chemistry 188: 225-
233, doi: 10.1016/j.foodchem.2015.04.143. 

14. Cocetta, G., Mignani, I., Spinardi, A. (2015). Effects of long-term storage on highbush blueberry 
(Vaccinium corymbosum L.) antioxidant quality. Acta Horticulturae 1071: 477-482, doi: 
10.17660/ActaHortic.2015.1071.61 

15. Cocetta, G., Rossoni, M., Gardana, C., Mignani, I., Ferrante, A., Spinardi, A. (2015). Methyl 
jasmonate affects phenolic metabolism and gene expression in blueberry (Vaccinium corymbosum). 
Physiologia Plantarum 153: 269-283, doi: 10.1111/ppl.12243. 

16. Cocetta, G., Baldassarre, V., Spinardi, A., Ferrante, A. (2014). Effect of cutting on ascorbic acid 
oxidation and recycling in fresh-cut baby spinach (Spinacia oleracea L.) leaves. Postharvest Biology 
and Technology 88: 8-16, doi: 10.1016/j.postharvbio.2013.09.001. 

17. Beghi, R., Giovenzana, V., Spinardi, A., Guidetti, R., Bodria, L., Oberti, R. (2013). Derivation of a 
blueberry ripeness index with a view to a low-cost, handheld optical sensing device for supporting 
harvest decisions. Transactions of the ASABE 56(4): 1551-1559, doi: 10.13031/trans.56.10169. 

18. Beghi, R., Spinardi, A., Bodria, L., Mignani, I., Guidetti, R. (2013). Apples Nutraceutic Properties 
Evaluation Through a Visible and Near-Infrared Portable System. Food and Bioprocess Technology 6: 
2547-2554, doi: 10.1007/s11947-012-0824-7. 

19. Spinardi, A., Bassi, D. (2012). Olive fertility as affected by cross-pollination and boron. The 
Scientific World Journal: 375631, doi: 10.1100/2012/375631. 

20. Cocetta, G., Karppinen, K., Suokas, M., Hohtola, A., Häggman, H., Spinardi, A., Mignani, I., 
Jaakola, L. (2012). Ascorbic acid metabolism during bilberry (Vaccinium myrtillus L.) fruit 
development. Journal of Plant Physiology 169: 1059-1065, doi: 10.1016/j.jplph.2012.03.010. 

21. Spinardi, A., Ferrante, A. (2012). Effect of storage temperature on quality changes of minimally 
processed baby lettuce. Journal of Food, Agriculture and Environment 10: 38-42, ISSN: 1459-0255. 

22. Ghiani, A., Negrini, N., Morgutti, S., Baldin, F., Nocito, F. F., Spinardi, A., Mignani, I., Bassi, D., 
Cocucci, M. (2011). Melting of 'Big Top' nectarine fruit: Some physiological, biochemical, and 
molecular aspects. Journal of the American Society for Horticultural Science 136: 61-68, doi: 
10.21273/JASHS.136.1.61. 

23. Benedetti, S., Spinardi, A., Mignani, I., Buratti, S. (2010). Non-destructive evaluation of sweet 
cherry (Prunus avium L.) ripeness using an electronic nose. Italian Journal of Food Science 22: 298-
304, ISSN 1120-1770. 



24. Spinardi, A., Cocetta, G., Baldassarre, V., Ferrante, A., Mignani, I. (2010). Quality changes during 
storage of spinach and lettuce baby leaf. Acta Horticulturae 877: 571-576, doi: 
10.17660/ActaHortic.2010.877.74. 

25. Baldassarre, V., Antonacci, S., Cocetta, G., Spinardi, A., Mignani, I., Ferrante, A. (2010). Isolation 
and gene expression analysis of postharvest senescence marker in baby spinach leaves. Acta 
Horticulturae 877: 1071-1076, doi: 10.17660/ActaHortic.2010.877.145. 

26. Spinardi, A., Mignani, I., Folini, L., Beghi, R. (2009). Quality and nutraceutical content of 
blueberries (Vaccinium corymbosum) grown at two different altitudes (450 and 650 m above sea 
level). Acta Horticulturae 810: 817-822, doi: 10.17660/ActaHortic.2009.810.108. 

27. Sinelli, N., Di Egidio, V., Casiraghi, E., Spinardi, A., Mignani, I. (2009). Evaluation of quality and 
nutraceutical content in blueberries (Vaccinium corymbosum) by near and mid infrared spectroscopy. 
Acta Horticulturae 810: 807-816, doi: 10.17660/ActaHortic.2009.810.107. 

28. Guidetti, R., Beghi, R., Bodria, L., Spinardi, A., Mignani, I., Folini, L. (2009). Prediction of 
blueberry (Vaccinium corymbosum) ripeness by a portable vis-NIR device. Acta Horticulturae 810: 877-
886, doi: 10.17660/ActaHortic.2009.810.117. 

29. Sinelli, N., Spinardi, A., Di Egidio, V., Mignani, I., Casiraghi, E. (2008). Evaluation of quality and 
nutraceutical content of blueberries (Vaccinium corymbosum L.) by near and mid-infrared 
spectroscopy. Postharvest Biology and Technology 50: 31-36, doi: 10.1016/j.postharvbio.2008.03.013. 
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