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DATA Di NasciTA | 07.03.1960

TITOLI

TITOLO DI STUDIO
(indicare la Laurea conseguita inserendo titolo, Ateneo, data di conseguimento, ecc.)

Laurea in Scienze Agrarie conseguita il 18 marzo 1992 presso ’Universita degli Studi di Milano. Titolo
della tesi: “Regolazione della attivita della H+-ATPasi da parte del complesso Calcio-Calmodulina.”

Votazione:110/110.
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DI SPECIALIZZAZIONE MEDICA O EQUIVALENTE, CONSEGUITO IN ITALIA O ALL'ESTERO
(inserire titolo, ente, data di conseguimento, ecc.)

Titolo di Dottore di ricerca in Biologia Vegetale e Produttivita della Pianta Coltivata, conseguito il 24
luglio 1996 presso il Dipartimento di Fisiologia delle Piante Coltivate e Chimica Agraria (DIFCA),
Universita degli Studi di Milano. Titolo della ricerca: “La germinazione del seme: relazione tra
attivazione delle funzioni di membrana e riattivazione metabolica”.




ALTRI TITOLI CONSEGUITI
(inserire titolo, ente, data di conseguimento, ecc.)

Abilitazione scientifica nazionale

31.03.2017 Idoneita al ruolo di Professore Associato settore concorsuale: 07/B2, Scienze e Tecnologie
dei Sistemi Arborei e Forestali.

ATTIVITA DIDATTICA

INSEGNAMENTI E MODULI
(inserire anno accademico, corso laurea, numero di ore frontali, eventuale CFU)

CORSI UNIVERSITARI presso l’Universita degli Studi di Milano

PROFESSORE AGGREGATO dell’insegnamento

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE

MODULO 1: biologia generale (36 ore)

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26)
FACOLTA’ DI AGRARIA

Settore AGR/03 - Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree

Anni accademici: 2006/2007, 2007/2008.

PROFESSORE AGGREGATO dell’insegnamento

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE

MODULO 1: biologia generale (28 ore)

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26)
FACOLTA’ DI AGRARIA

Settore AGR/03 - Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree

Anni accademici: 2008/2009, 2009/2010.

AFFIDAMENTO dell’insegnamento

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE




MODULO 2: citologia (24 ore)

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26)
FACOLTA’ DI AGRARIA

Settore AGR/13 - Chimica Agraria

Anni accademici: 2008/2009.

PROFESSORE AGGREGATO dell’insegnamento

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE

MODULO 2: citologia (24 ore)

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26)
FACOLTA’ DI AGRARIA

Settore AGR/13 - Chimica Agraria

Anni accademici: 2009/2010.

PROFESSORE AGGREGATO dell’insegnamento

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE (52 ore)

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26)
FACOLTA’ DI AGRARIA

Settore AGR/03 - Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree

Anni accademici: dal 2010/2011 al 2014/2015.

COMPITO DIDATTICO dell’insegnamento

ELEMENTI DI BIOLOGIA GENERALE (52 ore)

CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26)
FACOLTA’ DI AGRARIA

Settore AGR/03 - Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree

Anni accademici: dal 2015/2016 al 2016/2017.




COMPITO DIDATTICO dell’insegnamento

ECOLOGIA AGRARIA E SISTEMI COLTURALI, Unita didattica: 2 (COLTIVAZIONI ARBOREE) (40 ore)
CORSO DI LAUREA IN AGROTECNOLOGIE PER L'AMBIENTE E IL TERRITORIO (Classe L-25)
FACOLTA’ DI AGRARIA

Settore AGR/03 - Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree

Anni accademici: dal 2017/2018 ad oggi.

COMPITO DIDATTICO dell’insegnamento

ALIMENTI DI ORIGINE VEGETALE E ANIMALE, modulo1: ALIMENTI DI ORIGINE VEGETALE (40 ore)
CORSO DI LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (Classe L-26)

FACOLTA’ DI AGRARIA

Settore AGR/03 - Arboricoltura Generale e Coltivazioni Arboree

Anni accademici: dal 2017/2018 ad oggi.

ATTIVITA DI DIDATTICA INTEGRATIVA E DI SERVIZIO AGLI STUDENTI

ATTIVITA DI RELATORE DI ELABORATI DI LAUREA, DI TESI DI LAUREA MAGISTRALE, DI TESI DI DOTTORATO
E DI TESI DI SPECIALIZZAZIONE
(inserire anno accademico, ateneo, corso laurea, ecc.)

RELATORE TESI DI LAUREA e DOTTORATO presso l’Universita degli Studi di Milano

2021: BACCICHET IRINA - CdS: Dottorato in AGRICOLTURA, AMBIENTE E BIOENERGIA, XXXIII ciclo -
“GENOMIC APPROACHES AND PHENOTYPIC ANALYSES FOR IMPROVING THE SELECTION OF FRUIT
QUALITY TRAITS IN PEACH [PRUNUS PERSICA L. (BATSCH.)] AND APRICOT”, A.A. 2020/21

2020: COLOMBINI MATTEO - CdS: PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE E DEI SISTEMI DEL VERDE
(CLASSE L-25) - “EFFETTO DI ATTIVATORI DI RISPOSTE DI DIFESA INDUCIBILI SU ALCUNI COMPOSTI
ANTIOSSIDANTI DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (VACCINUM CORIMBOSUM L.)”, A.A. 2019/20.

2020: VUILLERMOZ JOEL - CdS: SCIENZE DELLA PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE (CLASSE LM-
69) - “ANALISI DEL CONTENUTO DI ACIDI ORGANICI IN FRUTTI DI ACCESSIONI DI ALBICOCCO (PRUNUS
ARMENIACA L.)”, A.A. 2018/19

2020: FLORIDI PAOLO - CdS: SCIENZE DELLA PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE (CLASSE LM-69)
- “VARIABILITA DEL CONTENUTO DI ACIDI ORGANICI IN FRUTTI DI PESCO PRUNUS PERSICA (L.)
BATSCH”, A.A. 2018/19

2018: MANZATA MICHELE - CdS: AGROTECNOLOGIE PER L'AMBIENTE E IL TERRITORIO (CLASSE L-25) -
“STUDIO DI DIVERSE METODICHE DI STERILIZZAZIONE DEL MATERIALE VEGETALE E VALUTAZIONE DELLA
RISPOSTA ALLE CITOCHININE PER LA PROPAGAZIONE IN VITRO DI CLONI DA LEGNO DI SORBO E PERO”,
A.A. 2017/18




2018: MARETTI SIMONE - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE AGRARIE (CLASSE L-25) - “PROVE DI
PROPAGAZIONE IN VITRO DI CLONI DA LEGNO DI SORBUS DOMESTICA, SORBUS TORMINALIS E PYRUS
COMMUNIS”, A.A. 2017/18

2016: BRESSI GIULIA BENEDETTA - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) -
“STUDIO DELLE CARATTERISTICHE QUALITATIVE DI MELONE (CUCUMIS MELO L.) QUARTA GAMMA
DURANTE LA SHELF-LIFE”, A.A. 2014/15

2014: BENINI MAURO - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) - “EFFETTI DI
TRATTAMENTO CON CHITOSANO SU ALCUNI COMPOSTI ANTIOSSIDANTI DI MIRTILLO GIGANTE
AMERICANO (VACCINIUM CORYMBOSUM L.)”, A.A. 2012/13

2013: GARAVELLI ANDREA - CdS: SCIENZE DELLA PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE (CLASSE
LM-69) - “EFFETTO DEL BENZOTIADIAZOLO SULL'OSSIDAZIONE E RICICLO DELL'ACIDO ASCORBICO IN
VACCINIUM CORYMBOSUM”, A.A. 2012/13

2013: TETTAMANTI DAVIDE - CdS: PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE E DEI SISTEMI DEL VERDE
(CLASSE L-25) - “EFFETTO DI TRATTAMENT! CON CHITOSANO IN COMBINAZIONE CON DIFFERENTI
ATMOSFERE DURANTE LA CONSERVAZIONE DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (VACCINIUM CORYMBOSUM
L.)”, A.A. 2012/13

2012: BONIARDI MARTINA - CdS: PRODUZIONE VEGETALE - “MESSA A PUNTO DI UN PROTOCOLLO
ANALITICO DEL POTERE ANTIOSSIDANTE DI ESTRATTI DI MIRTILLO (VACCINIUM CORYMBOSUM L.) ED
APPLICAZIONE A DUE CASI DI STUDIO”, A.A. 2011/12

2012: BERTOLDI IRENE - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) - “EFFETTO
DI DIFFERENTI CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE SUL CONTENUTO DI ACIDO ASCORBICO IN MELE ‘GOLDEN
DELICIOUS' E 'STARK DELICIOUS™, A.A. 2011/12

2012: TURTULA VALERIA - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) -
“FLAVONOIDI E PROFILO ANTOCIANICO IN DUE CULTIVAR DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (VACCINUM
CORYMBOSUM, L.) CONSERVATE IN DIVERSE CONDIZIONI DI ATMOSFERA CONTROLLATA”, A.A. 2010/11

2011: DEVECCHI ANDREA - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE (CLASSE L-26) - “ANALISI
DEL CONTENUTO DI ACIDO ASCORBICO E DEL GRADO DI SENESCENZA IN MIRTILLO GIGANTE AMERICANO
(VACCINIUM CORYMBOSUM, L.) DURANTE LA CONSERVAZIONE”, A.A. 2010/11

2011: CORTIANA ITALO - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI - “EFFETTO DI ATTIVATORI DI
RISPOSTE DI DIFESA INDUCIBILI SUL CONTENUTO DI COMPOSTI BIOATTIVI IN VACCINIUM CORYMBOSUM,
L.”, A.A. 2010/11

2010: BULGARI ROBERTA - CdS: SCIENZE AGRARIE - “STUDIO DELL'EVOLUZIONE DI SOSTANZE
ANTIOSSIDANTI NEL CORSO DELLA MATURAZIONE DI TRE CULTIVAR DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO
(V. CORYMBOSUM, L.)”, A.A. 2008/09

2009: DRAGIC IVAN - CdS: QUALITA' E SICUREZZA DELL'ALIMENTAZIONE UMANA - “ANALISI BIOCHIMICA E
MOLECOLARE DI SISTEMI ANTIOSSIDANTI IN SPINACIO PER IV GAMMA”, A.A. 2008/09

2009: COSTANTINI LORENZO - CdS: SCIENZE DELLA PRODUZIONE E PROTEZIONE DELLE PIANTE -
“EFFETTO DELLE MODALITA DI CONSERVAZIONE SU SOSTANZE ANTIOSSIDANTI IN MIRTILLO GIGANTE
AMERICANO (VACCINIUM CORYMBOSUM L.)”, A.A. 2007/08

2008: CAMPOREALE GIUSEPPE - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE -
“CARATTERIZZAZIONE DEL PROFILO ANTOCIANICO IN MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (VACCINIUM
CORYMBOSUM, L.) CV 'BRIGITTA™ , A.A. 2007/08




2007: ORTOGNI ANGELA - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE AGRARIE - “EVOLUZIONE DI PARAMETRI
FISIOLOGICI E QUALITATIVI DURANTE LA MATURAZIONE DI MELE E LORO VALUTAZIONE MEDIANTE
SPETTROSCOPIA VIS-NIR”, A.A. 2006/07

2007: CAGGEGI ALFIO - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE DELLA RISTORAZIONE - “CARATTERIZZAZIONE DEL
PROFILO ANTOCIANICO DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (V. CORYMBOSUM, L.) CV. DUKE”, A.A.
2006/07

2007: COCETTA GIACOMO - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI - “EFFETTO DEI TRATTAMENTI IN
POSTRACCOLTA CON 1-METILCICLOPROPENE SULL'ATTIVITA" ANTIOSSIDANTE IN PERE INVERNALI (PYRUS
MALUS L. CV 'PASSA CRASSANA')”, A.A. 2006/07

2007: GIOVENZANA VALENTINA - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI - “STUDIO DI COMPONENTI
DELLA PARETE CELLULARE DEL MESOCARPO IN PERE (PYRUS COMMUNIS L.) CV 'PASSACRASSANA'
CONSERVATE A DIFFERENTI TEMPERATURE E TRATTATE CON 1-METILCICLOPROPENE”, A.A. 2005/06

2007: BRUGNOLI ELENA - CdS: SCIENZE ALIMENTARI - “VALUTAZIONE DELLE SOSTANZE NUTRACEUTICHE
NEL CORSO DELLA MATURAZIONE DI MIRTILLO GIGANTE AMERICANO (V. CORYMBOSUM, L.) MEDIANTE
METODI TRADIZIONALI E SPETTROSCOPIA NIR”, A.A. 2005/06

2005: LANDONI ERICA - CdS: SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI - “IL CONTENUTO DI ACIDO
ASCORBICO IN FRUTTI DI PESCO [PRUNUS PERSICA L.(BATSCH)] A DIVERSA TIPOLOGIA DI POLPA ED
EVOLUZIONE DELLA MATURAZIONE”, A.A. 2004/05

2019: Partecipazione al gruppo proponente ed alle attivita del laboratorio REE “FRU-BQE” (FRUit
Breeding and Quality Experience).

ATTIVITA DI TUTORATO DEGLI STUDENTI DI CORSI DI LAUREA E DI LAUREA MAGISTRALE E DI TUTORATO
DI DOTTORANDI DI RICERCA
(inserire anno accademico, corso laurea, ecc.)

2018-2020: BACCICHET IRINA - Dottorato in AGRICOLTURA, AMBIENTE E BIOENERGIA, XXXIII ciclo -
“GENOMIC APPROACHES AND PHENOTYPIC ANALYSES FOR IMPROVING THE SELECTION OF FRUIT
QUALITY TRAITS IN PEACH [PRUNUS PERSICA L. (BATSCH.)] AND APRICOT”. Tutor.

2009-2011: GIACOMO COCETTA - Dottorato in BIOLOGIA VEGETALE E PRODUTTIVITA DELLA PIANTA
COLTIVATA XXIV ciclo, titolo del lavoro: “CHARACTERIZATION OF BIOACTIVE COMPOUNDS AND QUALITY
ATTRIBUTES IN VACCINIUM SPP. DURING DEVELOPMENT RIPENING AND STORAGE”: Co-Tutor.

Svolge il servizio di tutoraggio per supporto agli studenti del CORSO DI LAUREA IN AGROTECNOLOGIE
PER L'AMBIENTE E IL TERRITORIO (Classe L-25) a partire dall’ a.a. 2019/2020 ad oggi.

SEMINARI
(inserire titolo del seminario, luogo, data, ecc.)

ATTIVITA DI RICERCA SCIENTIFICA

PUBBLICAZIONI SCIENTIFICHE
(per ciascuna pubblicazione indicare: nomi degli autori, titolo completo, casa editrice, data e luogo di pubblicazione,
codice ISBN, ISSN, DOI o altro equivalente)
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